
Un exemple: La valorisation des sous-produits de fruits 
en tensio-actifs 

 
D-galacturonique 

Hydrolyse enzymatique 

Estérification + Glycosylation 

Propriétés du tensio-actif obtenu 

->Si le tensio-actif est monocaténaire : bon pouvoir détergent 
 
-> Si le tensio-actif est bicaténaire : bon pouvoir émulsionnant 

Tensio-actif monocaténaire si: 
R : chaîne grasse 

 
 

Pectine : 
Extrait de la paroi 
cellulaire des sous-
produits végétaux 

Ecorce des agrumes 

Marc de pomme 
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             de tensio-actifs éco-compatibles 

Tensio-actif bicaténaire si: 
R : chaîne grasse 

 


